
Pascal PHILIBERT
plutôt mettre : Formulation optimisée.

Pascal PHILIBERT
Nous ne voyons pas le lien entre praticité d'utilisation et valorisation du savoir faire.

SYFAB
Anne-Vanessa Profizi- il faut quand même peser le mixe, la farine quand c’est un concentré, l’eau, la levure, et parfois le sel. Il est donc mieux de dire « beaucoup moins de pesées ».
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